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9 Kovy, polokovy a nekovy 

 

Kovy   

 sú prvky, ktoré majú kovové vlastnosti:  

majú kovový lesk, sú kujné, ťažné, dobre vedú elektrický prúd a teplo, 

 sú to tuhé látky, iba ortuť je za normálnych podmienok kvapalná, 

 v tabuľke je ich najviac. 

 

Nekovy  

 sú prvky, ktoré nemajú kovové vlastnosti: 

lesklé sú len vtedy,  ak sú vo forme kryštálov, nie sú kujné, ale krehké, nie sú ťažné, nevedú 

elektrinu, 

 sú medzi nimi predovšetkým plynné látky, ale aj tuhé (C, S, P ,I) a kvapalné (Br). 

 

Polokovy  

 sú to prvky, ktoré majú vlastnosti na rozhraní medzi kovmi a nekovmi, 

        (často sa používajú ako polovodiče, napr. kremík).  

 

Kovy delíme na: 

 

 ušľachtilé  – len málo reagujú s inými látkami, majú mnohé výborné vlastnosti, 
     v prírode ich nachádzame rýdze, 

     patria tu: meď, striebro, zlato a platina, 

 

 neušľachtilé      – sú veľmi reaktívne, 
      v prírode ich rýdze nenájdeme, iba v zlúčeninách, 

      patria tu: železo, hliník, zinok, sodík... 

      podliehajú korózii. 
 

V praxi často nepoužívame čisté kovy, ale zliatiny (tzv. tuhé roztoky) viacerých kovov.  

Zliatiny majú lepšie vlastnosti ako jednotlivé kovy, napr.:  

bronz  (meď + cín) 

mosadz   (meď + zinok) 

nehrdzavejúca oceľ, teda  nerez   (železo + chróm + nikel) 

spájka   (cín + olovo) 

dural   (hliník + horčík)... 

 

Kovy vo forme katiónov sú dôležité pre zdravie = biogénne prvky.  

Napríklad:  

Fe
2+

 je v hemoglobíne (prenos kyslíka),    je v žĺtkoch, pečeni, mäse... 

Mg
2+ 

je dôležitý pre činnosť svalov, nervy, obehovej sústavy,  je v banánoch, orechoch, 

v listovej zelenine, obilí, strukovinách... 

Ca
2+ 

je dôležitý pre vývin kostí a zubov, je v mlieku, mliečnych výrobkoch, vo vajíčkach, 

v strukovinách, obilí, v zemiakoch...  


